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man7 Allgemeine Informationen

Das Célferir\g

Unseren Partyservice bieten wir Montag bis Freitag von 8:00-18:30 Uhr an.

Abholen kénnen Sie die Bestellungen in der Regel in der Bleichstralle 29. Sofern Ihre Wunschabholzeit
zu unseren Filialtouren passt, konnen Sie Bestellungen auch in einer unserer Filialen abholen.

Fiir Samstag sowie Sonn- und Feiertage bieten sich neben Kalten Platten und Salaten auch unsere
ofenfertig vorbereiteten Gerichte an, die Sie selbst im Backofen fertiggaren oder erwarmen (mehr
dazu ab Seite 34).

Beachten Sie dabei bitte auRerhalb unserer Offnungszeiten eine Mindestanzahl von 30 Personen oder
Bestellwert von 350 €.

Auf den Seiten 3-16 finden Sie Kombinationen und Biiffetvorschlage von unserem Partyservice fir die
verschiedensten Anlasse. Diese Zusammenstellungen basieren auf vielen bisher von unseren Kunden
ausgewahlten Kombinationen.

Die angegebenen Preise sind inkl. 7% MwsSt. Erhalten Sie auller den Lebensmitteln weitere
Dienstleistungen wie Service, Biffetbetreuung, Getranke, Geschirr, Glaser oder Dekoration, werden
fir den Gesamtauftrag 19 % Mwst. fallig. In diesem Fall rechnen wir die angegebenen Preise um.

Die Riickgabe der gereinigten Behalter kann in Hlttenberg oder GieRen erfolgen. Selbstverstandlich
Ubernehmen wir auf Wunsch auch die Abholung und Reinigung der Behalter und berechnen dies je
nach entstandenem Aufwand.
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manz »UHU“: Gerichte ab 10 Personen

Das Caleding zum Festpreis

uHu1l 107,00 €
Partyschinken, Sauerkraut, Sahnemeerrettich

uHu 2 106,00 €
Putengeschnetzeltes in CurryrahmsofRe mit frischen Champignons und Ananas, Reis

uHu 3 108,00 €
Bami Goreng, Nasi Goreng

uHu 4 109,00 €
Nudelparty: Spaghetti Carbonara, Penne Bolognese, Tagliatelle mit Rahmpilzen
Aufpreis Spaghetti Pesto 10,00 € bzw. 1,00 €/Portion

uHu>5 119,00 €

»Hamburger” Party: Rinderhacksteaks, Frikadellen, Ketchup, Rostzwiebeln, Gurken, Pilzen Tomaten,
Salat, Sesambrotchen

Aufpreis BackerBurgerbuns 12,00 € bzw. 1,20 €/Portion

uHu 6 122,00 €
Gyros-Pfanne, Tsatziki, Krautsalat

uHu 7 124,00 €
Schweinebraten mit SoRe, Spatzle, Gemuisegratin

uHu 8 124,00 €
Hahnchenbrust Toskana und Hawaii, Kartoffelgratin

uHu 9 131,00 €
Grillschinken, Senf-Honig-Dipp, Kartoffelgratin, Krautsalat

uHu 10 135,00 €
Grillbraten vom Schwein, Tsatziki, Kartoffelgratin, Griiner Salat

uHu 11 120,00 €
Partyschnitzel mit Zwiebeln, Pilzen, RahmsoRe, Kartoffelsalat, Griechischer Salat

uHu 12 144,00 €
Gekochtes Rindfleisch, Salzkartoffeln, Meerrettich & Griine SoRe
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manz ‘ Belegte Brotchen / Schnittchen / Baguettes
Das Caering

Fiir besondere Gelegenheiten, Stehempfange und Feiern, bei denen man aus raumlichen Griinden
nicht genligend Platz fiir ein Essen am Tisch hat, sind , Kleinigkeiten” sehr gut geeignet.

Entscheiden Sie sich fiir eines unserer Fingerfood-Biiffets ab Seite 7 im Prospekt oder stellen Sie sich
aus der ab Seite 33 folgenden Liste selbst etwas zusammen. Diese Teile lassen sich gut von einer
Serviette essen, mit kleinen Tellern ist es fur lhre Gaste einfacher.

Beginnen wir mit belegten Brotchen und Schnittchen

Flr den Belag unserer Brotchen, die wir von der Backerei Braun in Giellen sowie der Backerei Ernst
Weber (Inh. Elke Weber) in Hlttenberg beziehen, verarbeiten wir wie in allen anderen Bereichen
unseres Betriebs auch, nur die hochste Qualitat.

Wourst- und Schinkensorten kommen natirlich Gberwiegend aus unserer hauseigenen Produktion.
Auch als Metzgerei bieten wir Ihnen aber auch ein umfangreiches Kasesortiment, welches wir nach
Verfligbarkeit fiir die Brotchen und Schnittchen verwenden. An Fisch verwenden wir in der Regel
Raducherlachs. Gerne konnen Sie sich den Belag auch ganz genau und Stlick fir Stiick zusammenstellen
(s.S.6).

Unsere Mengenempfehlung pro Person:
3/2 belegte Brotchen (fiir ,gute” Esser 4-5 % Brotchen)  oder 3-6 Schnittchen/Canapés

Halbe belegte Brotchen: Regulir: ca. 40% dunkle Brétchen und ca. 60% helle Brétchen

Kategorie 1 ab 2,10 € / Stiick
Belag: Kase, Wurst, Braten, Schinken

Kategorie 2 ab 2,50 € / Stiick
Belag: ca. 40% Kase, ca. 40% Wurst, Braten, Schinken, ca. 20% Fisch
Kategorie 3 ab 2,70 € / Stiick
Belag: Kase, feine Schinken- und Bratensorten, Fisch, Garnelen

Schnittchen/Canapé:  WeiRbrot, Roggenbrot, Kérnerbrot

Kategorie 1 ab 2,00€ / Stick
Belag: Kase, Wurst, Braten, Schinken

Kategorie 2 ab 2,40 € / Stiick
Belag: ca. 40% Kase, ca. 40%Wurst, Braten, Schinken, ca. 20% Fisch
Kategorie 3 ab 2,60 € / Stiick
Belag: Kase, feine Schinken- und Bratensorten, Fisch, Garnelen

Diese Kategorien gelten, wenn Sie die konkrete Auswahl des Belags uns liberlassen.

Mochten Sie sich Brot/Brotchen und oder Belag gerne selbst zusammenstellen, finden Sie auf der
folgenden Seite dazu die Komponenten und Preise. Beachten Sie bei lhrer Auswahl bitte, dass
einzelne Komponenten gegebenenfalls erst ab 10* oder 20** Teilen moglich sind.
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manz ‘ Belegte Brotchen / Schnittchen / Baguettes
Das Caering

Gerne mischen wir die Brotchen auch nach lhren Wiinschen

dunkle und helle Brétchen 50 : 50 plus 0,05 €
dunkle und helle Brétchen 60 : 40 plus 0,10 €
nur dunkle Brotchen plus 0,15 €
Brotchen/Brot
O % Weizenbroétchen O Roggenbrot
O % Korner-, Roggen-, Mischbrétchen 0 Baguette
(Verfuigbarkeit kann variieren) O Kornerbrot
O % Partybrotchen**
0 % Laugen-Partybrétchen** O Ganze Brotchen oder Partybrétchen mit
O % oder kleine Laugen-Stangen** Deckel (plus 0,30 €-0,50 €)

0 Schnittchen oder ¥ Partybrétchen
(minus 0,10 €)

Belag

O Aufschnitt 2,20 € O R&ucherlachs 3,70 €
O Mett mit Zwiebeln 2,20 € O Forellenfilets **370€
O Schinken, roh & gegart 2,40 € 0 Garnelen **3,70 €
O Hausmacher Wurst 2,20 € O Roastbeef 3,70 €
O Kasseler, Schweinebraten 2,40 € O Rahrei *¥*¥2,40 €
O Salami 2,40 € O Brie/Camembert 2,40 €
O Fleischsalat 2,20 € O Frischkase 2,20 €
O Putenbrust 2,40 € O Schnittkase 2,30 €

Baguettes oder Laugengeback

O Schinken/K&se oder Salami/Kase ab 2,70 €

O Schinken/Kase/Salami ab 3,00 €

O Tomaten/Mozzarella/Basilikum *ab 3.00 €

O R&ucherlachs ab 4,30 €

Die Baguettes kdnnen wir auf Wunsch auch halbieren
O Laugenbrezeln, natur *ab 1,30 €
O Laugenbrezel, gebuttert **ab 1,80 €

Selbstverstandlich bekommen sie die belegten Brétchen, Schnittchen oder Baguettes auch Corona
gerecht einzeln verpackt. Hierbei kalkulieren Sie bitte pro Teil zusatzlich 0,30 €.
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manz Tagen und Feiern in Coronazeiten
Das Cledng €

Um den Kontakt am Biiffet fiir Ihre Tagungsteilnehmer oder Gaste so gering wie moglich zu halten,
kénnen wir Thnen Lunchpakete oder Konferenzteller zusammenstellen. Beachten Sie bitte unsere
Mindestabnahme von 6 Paketen pro Sorte bzw. einen Preisaufschlag von 20%.

Lunchpaket 1: *ab 10,90 € / Paket

Toskana Brotchen mit Hahnchenknusperfilet, Spitzweck mit Kasseler, Tomaten-Mozzarella-SpieR,
Apfel, Joghurt, stiBer Riegel, Serviette, Einwegloffel

Lunchpaket 2 (vegetarisch): *ab 8,90 € / Paket

Koérnerbrotchen mit Frischkase, Tomate & Gurke, Spitzweck mit Schnittkdse, Banane, Apfel, Joghurt,
Einwegloffel, stiBer Riegel, Serviette

Lunchpaket 3: *ab 9,20 € / Paket

Baguette mit Schinken/K&se oder Salami/Kase, 2 x Fernsehwirstchen, Laugenstange, Joghurt, Apfel,
sURer Riegel, Einwegloffel, Serviette

Lunchpaket 4: *ab 10,70 € / Paket

Schnitzelbrotchen mit Ketchup, Kérnerbréotchen mit Kase, Studentenfutter, Banane, Joghurt,
Einwegloffel, Serviette

Lunchpaket 5: **ab 9,70€ / Paket

2 x Kartoffeltortilla, Laugenstange, 2 x Fernsehwiirstchen, Apfel, Joghurt, Einwegloffel, Serviette

Lunchpaket 6 (vegetarisch): *ab 9,20 € / Paket

Kérnerbrotchen mit Frischkdse, Tomaten & Gurke, Spitzweck mit Schnittkdse, Banane, Apfel, siiler
Riegel, Studentenfutter, Serviette

Lunchpaket 7 (vegetarisch): **ab 10,70 € / Paket

Toskana Brotchen mit Tomaten/Mozzarella/Basilikum, Antipasti-Gemuse-SpieR, Kérnerbrotchen mit
Frischkase/Tomaten/Gurke, Apfel, siRer Riegel, Joghurt, Einwegl6ffel, Serviette

Weitere Zusammenstellung auf Anfrage.

Collage Einzeln angerichteter Speisen:
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man/

Tagen und Feiern in Coronazeiten
’DasCélTerir\g g

Gerne kénnen wir lhnen Brotzeit- oder Konferenzteller anrichten, die sich Ihre Gaste oder
Tagungsteilnehmer schnell vom Bliffet wegnehmen kénnen. Wir richten dies auf Porzellantellern an,
Serviette und Erfrischungstuch dazu und, wo nétig, auch mit Besteck. Beachten Sie bitte unsere
Mindestabnahme von 6 Paketen pro Sorte bzw. einen Preisaufschlag von 20%.

Konferenzteller 1: ab 10,20 € / Teller*
% Kasebrotchen, % Schinkenbrotchen, 2x Obstspielle

Konferenzteller 2: ab 8,50 € / Teller*
¥% Kasebrotchen, ¥ Schinkenbrotchen, 2x Manschettenkuchen

Konferenzteller 3: ab 13,70 € / Teller*
2 Schnittchen mit Wurst/Schinken, 2 Schnittchen mit Kase, Kartoffelsalat im Glas, Hackballchen,
kleine Gabel

Konferenzteller 4: ab 14,90 € / Teller*

2 Schnittchen mit Wurst/Schinken, 2 Schnittchen mit K&se, Kartoffelsalat im Glas, Hackballchen,
Hahnchen-Knusperstick, kleine Gabel

Konferenzteller 5: ab 17,90 € / Teller*

2 Schnittchen mit Wurst/Schinken, 2 Schnittchen mit Kase, 1 Lachsschnittchen, Kartoffelsalat im
Glas, 2 Tomate-Mozzarella-Spiel3chen, kleine Gabel

Konferenzteller 6 - veggy: ab 10,20 € / Teller*
% Kasebrotchen, ¥ Eierbrotchen, 2x Obstspielie,

Konferenzteller 7 — veggy: ab 14,90 € / Teller*
4 Kaseschnittchen, Kartoffelsalat im Glas, 2 Tomate-Mozzarella-Spielschen, kleine Gabel

Brotzeitteller:

Der Belag wird auf dem Teller mit Butter und Deko angerichtet, dazu Brot & Brétchen Serviette,
Erfrischungstuch, Messer & Gabel:

Brotzeit-Teller 1: ab 10,90 € / Teller*
Roher Schinken, Kochschinken, Salami, Braten

Brotzeit-Teller 2: ab 10,90 € / Teller*
Roher Schinken, Kochschinken, Kase

Kdse-Brotzeit-Teller 3: ab 10,90 € / Teller*
Schnittkase, Weichkase, Frischkadse

Antipasti-Brotzeit-Teller 4. ab 15,90 € / Teller*
Geflllte Paprika (Peppers), Antipastigemiise, Rohschinken, Luftgetrocknete Salami, Lachs, Tomate-

Mozzarella-Spiel

*Inkl. 7% Mehrwertsteuer
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man/

Das Cedng

Fingerfood

Nachfolgend einige Fingerfood-Zusammenstellungen. Unser komplettes Sortiment finden Sie ab

Seite 33 auf der Fingerfood-Liste.

Kleiner Empfang

3 Schnittchen, 2 Mozzarella-SpieRe, 1 Pincho/Person ab 9,90 €

Schnittchen mit Schinken, Kase, Braten
Tomaten-Mozzarella-SpieRchen

Empfang ,classic”

Pincho (Spiel’ auf passendem Salat)

Ab 8 Personen * 8 Teile/Person ab 13,90 €

Schnittchen mit Lachs
Roggenbrot mit Schinken/Braten
Hackballchen/Meatballs mit Dipp
Tomaten-Mozzarella-Spielle

Kutscherbiiffet

Kase-Sticks

Vollkornschnittchen mit Weichkase
Hahnchen-Knuspersticks mit Dipp
Mini-Pizza

Ab 8 Personen * 6 Teile/Person ab 11,90 €

Bauernbrote mit Hausmacher Wurst
% Partybrétchen mit Kochschinken
% Laugen-Partybrotchen mit Schinkenspeck

Mini-Miinchner (saisonal)

Vollkornbrot mit Weichkadse
Mini-Laugenstangen mit Schnittkdse
Brezeln mit Butter

Ab 10 Personen * 7 Teile/Person ab 14,60 €

Weilwirstchen mit StiRem Senf und Brezel
% Laugen-Partybrotchen mit Kernschinken
Mini-Obatzderkugel

Bayrisch” Creme

Hessisch ess’ isch

Roggenbrot mit Schweinsbraten
Mini-LKW (Fleischkase-Brotchen)
Schnittlauch-Brotecken

Ab 10 Personen * 6 Teile/Pers ab 12,50 €

12x Handkase-Spield

6x Mini-Laugenstange mit Frischkase
6x Roggenbrot mit Mett & Zwibbel

6x Roggenbrot mit Kochschinken

6x Leberworscht-Brot mit Rostzwibbel

Fitness-Fingerfood

6x Hackballchen

6x Rote-Worscht-Brot

6x Griebenschmalzbrote

6x Mini-Bratwirstchen im Teig
6x Hessentopfchen

Ab 10 Personen 9 Teile/Person ab 17,50 €

Pumpernickel mit Kase
Tomaten-Mozzarella-SpielRchen
Partybrotchen mit Rohschinken (mit Deckel)
Partybrotchen mit Kasseler (mit Deckel)

Gemiserohkost mit Krauterdipp
Kase-SpieRe

Vollkornbrot mit Frischkdse
ObstspieRe

Himbeerquark
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manz Fingerfood

Das Cledng

Piccolo Pranzo (Kleine italienische Mahlzeit)
Ab 10 Personen 10 Teile/Person ab 18,90 € * 15 Teile/Person ab 25,50 €

1x  Panini mit Lachs (1x) 1x  Crostini (Tomaten/Kase) (1x)
0,5x Grissini mit Parmaschinken (1x) 1x  Tomaten-Mozzarella-Spiele  (1x)
1x  Milano-Sticks (1x) 0,5x Weichkdse-Ecken mit Obst (1x)
1x  Garnelen im Teigmantel (1x) 0,5x Blatterteig mit Lachs&Garnele (1x)
0,5x Spinatquiche (1x) 1x  Mini-Pizzen (1x)
1x  Hahnchen-Knusper-Sticks (1x) 0,5x Gemisespielle (1x)
2x  Geflllte Oliven (2x) 0,5x Kleine Tiramisu (1x)

0,5x Kleine Panna Cotta (1x)

Die Zahlen vor den Speisen geben die Mengen der 10er Auswahl pro Person an, die Zahlen dahinter in Klammern die

Mengen der 15er Auswahl pro Person

Einmal um die ganze Welt... Ab 20 Personen * ca. 16 Teile/Person ab 32,10 €

Zusammensetzung bei 20 Personen ca. 16 Teile/Person:

20x Tomaten-Mozzarella-Spiefichen 20x Mini-Burger (Rind)

15x Bruschetta mit Zucchini 15x 2erFalafel mit Dipp

15x Sambusa (Teigtaschen mit Rinderhack) 20x  Fruhlingsroéllchen

20x Hackballchen/Meatballs 20x Mini-Pizzen

30x Belegte Brote (Schnittchen Kat.1) 15x Syrische Spinattértchen

15x Empanadas mit Gemise 15x Reis mit Linsen

16x % Tortillarélichen mit Gemuseragout 15x Tabouleh (Bulgursalat)

30x Datteln im Speckmantel 15x  Blini mit Obstschmand

15x SiRer Reis 25x ObstspieRe

Flying Buffet z.B.: Ab 20 Personen * 15 Teile/Person ab 27,60 €
Zusammensetzung bei 20 Personen a 15 Teile/Person:

20x Lachsroulade 20x Frihlingsrollchen

20x Matjes-Apfelstiickchen auf Pumpernickel 20x Mini-Pizzen

20x Kase-Sticks 20x Bruschetta mit Tomate

25x Tomaten-Mozzarella-Sticks 40x Schnittchen/Canapés Kat. 2

25x Hahnchen-Knuspersticks 25x  Aprikosen/Pflaumen im Speckmantel
15x Ziegenkase-Quiche 15x Forellenmousse auf Gurkensalat

15x  Mini-Wdrstchen im Teig
20x Blatterteigschnecken mit Pilzen, Lauch & Kéase
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man/

rillplatten
Das Cedng Grillplatte

3er Grillplatte klein: firr den kleinen Hunger ab 6,50 € / Person
% Partyschnitzel, %2 Hdhnchenschnitzel im Knuspermantel, Hackballchen

3er Grillplatte groR: eine gute Portion bei gemischter Gesellschaft ab 8,90 € / Person
Partyschnitzel, Hihnchenschnitzel im Knuspermantel, Frikadelle

4er Grillplatte klein: eine gute Portion bei gemischter Gesellschaft ab 7,90 € / Person
% Partyschnitzel, %2 Hahnchenschnitzel im Knuspermantel, Hackballchen, Mini-Wirstchen im Teig

4er Grillplatte grof3: fiir den gréReren Hunger ab 10,50 € / Person
Partyschnitzel, Hihnchenschnitzel im Knuspermantel, Frikadelle, Bratwirstchen

5er Grillplatte klein: fiir den gréReren Hunger ab 9,50 € / Person
% Partyschnitzel, %2 Hdhnchenschnitzel im Knuspermantel, Hackballchen, Mini-Wirstchen im Teig,
HU-Hahnchenunterkeule

S5er Grillplatte groR: fiir den groRen Hunger ab 12,70 € / Person
Partyschnitzel, Hihnchenschnitzel im Knuspermantel, Frikadelle, Bratwirstchen, Hdhnchenschenkel

6er Grillplatte klein: fiir den groBen Hunger ab 11,90 € / Person
% Partyschnitzel, %2 Hahnchenschnitzel im Knuspermantel, Hackballchen, 1 Mini-Wirstchen im Teig,
HU-Hahnchenunterkeule, Schweinemedaillon

6er Grillplatte groR: fiir den ganz groRen Hunger ab 14,90 € / Person
Partyschnitzel, Hihnchenschnitzel im Knuspermantel, Frikadelle, Bratwirstchen, Hihnchenschenkel,
Schweinemedaillon

Mit Kartoffelsalat, Krautsalat mit Brot/Brotchen zuziiglich ab 4,50 € / Person

Die Grillplatten konnen wir wahlweise im Rechaud/Wasserbad oder auf Platten in Thermobox
anrichten.

Die Grillplatten bieten wir ab 10 Portionen an.

manz — Die Metzgerei OHG HauptstraRRe 79 * 35625 Hittenberg * 06403 2745
manz — Das Catering BleichstralRe 29 * 0641 73427 & 74544 * 35390 GielRen Gesamtkatalog 15/2022 Seite 10 "‘Ia“7




manz Kalte Platten

Das Cedng

Schlemmerplatte — Das , kleine kalte Biffet” (180g) 11,90 € / Person
Lachs, Forelle, Kase, Rohschinken, Salami, Kasseler, Braten

Gemischte Schinkenplatte (125g) N3 6,50 € / Person
Verschiedene Kochschinkensorten, verschiedene Rohschmkensorten

Gemischte Bratenplatte (125g) 6,50 € / Person
Putenbrust, Roastbeef, Schweinebraten, gef. Bau__ch, Kasseler

Gemischte Aufschnittplatte (125g) .' ’ 4 : 5,10 € / Person
Aufschnitt, Salami, Schinken, Braten :

Hausmacher Wurstplatte (180g) Lt 4,20 € / Person
Leberwurst, Mettwurst, Presskopf, Blutwurst

Hausmacher Wurstplatte mit Schinken (150g) 4,90 € / Person
Leber- und Blutwurst, Presskopf, Mettwurst, Schinken,

Kleine Fischplatte (60g) } 4,80 € / Person
Raucherlachs und ForeIIenfllet mit Sahnemeerrettlch

GroRe Fischauswahl (100g) 7,50 € / Person
Raucherlachs, Gravedlachs, Forellenfllet Raueherflschauswahl Garnelen
Graved Sol3e, Sahnemeerrettich

Kleine Kaseplatte (60g) ey 3,20 € / Person
Verschiedene Weich- und Schnittkdasesorten mit Fruchten garniert

Grof3e Kaseauswahl (100g) 6,80 € / Person

Verschiedene internationale Weich- und Schnlttkasesorten mit Friichten garniert

Dazu eine passende Brot- und Brétchenauswahl mit Butter 1,50-3,00 € / Person

Hinweis:
Die Fleisch-, Wurst-, Schinkenplatten sind von der Menge her fiir ein gutes Abendessen kalkuliert, die
,Kleinen” Fisch- und Kdasemengen als Vor- bzw. Nachspeise oder ergdanzend zu den Fleischwaren.

Die vorab genannten Preise sind Abholpreise incl. 7% Mehrwertsteuer.

Unsere Lieferkosten finden Sie auf Seite
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nanz_
Das Cdeding Kalte Platten

Mochten Sie die kalten Platten noch etwas ergianzen? Neben Artikeln aus unserer Fingerfood-Liste
oder Salatauswahl bieten sich folgende Produkte an:

Wurst Kase
O Fernsehwirstchen O Angemachter Camembert (Obatzder)
O Scharfe Fernsehwiirsten 0 Handkdse mit Musik
O Manzini O Handkase-Spielichen
O Hotzini 0 Handkase-Tatar
Kalte Beilagen [0 Hartkase-Carpaccio
(verschiedene Hartkdsesorten in hauchdiinnen
0 Bauernbrot Scheiben mit Schnittlauch/Friihlingszwiebeln
O Laugenbrezeln geschichtet, mariniert mit WeiRwein-Nuss-
O Partybrotchenkorb Marinade)
0 StangenweiBbrot
O Brotrader/Partysonne
O Ciabatta
O Laugenbrétchen
0 Butter
O Gewdlrzgurken

Einige Bilder von verschiedenen Biffets und Fingerfood-Speisen.
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manz ‘ Biiffets fiir alle Gelegenheiten & Jahreszeiten
Das Cledng

Aus unserem abwechslungsreichen Angebot haben wir im Folgenden einige Menii- und
Blffetvorschlage fiir Sie zusammengestellt. Auch bei diesen Vorschlagen haben Sie einen Preisvorteil
gegenuber einer selbst zusammengestellten Auswahl.

Nachstehend finden Sie die Abholpreise der Meni- und Buffetvorschlage incl. 7 % MwsSt. Unsere
Lieferkosten finden Sie auf Seite

Gerne erarbeiten wir lhnen ein individuelles Angebot. Daflir berechnen wir ggf. eine
Kostenpauschale je nach Aufwand bis zu 40,-- €, die wir bei erteiltem Auftrag mit der Rechnung
verrechnen.

Feines Kaltes Biiffet ab 15 Personen ab 27,40 € / Person
Gemischte Fischplatte mit Sahnemeerrettich

Roastbeef, Lendchen, Braten-Schinkenplatte mit Melone

Feinschmeckersalat (rote & griine Bohnen, Tomaten, Artischockenherzen, Mais), Mozzarellasalat,
Spaghettisalat, Geflligelsalat

Kase-Friichte-Platte, Partybrotchenkorb, Butter

Rustikales Kaltes Biiffet ab 15 Personen ab 23,00 € / Person
Kalte Schnitzelchen, Hackballchen

Hausmacher Wurst mit Schinken, Schweinemett mit Zwiebeln, Fernsehwirstchen

Kartoffelsalat, Lauchsalat, Matjes/Apfelrahm

Kaseplatte, Handkase mit Musik, Bauernbrot, Partybrotchenkorb, Butter

Partybiiffet ab 17,80 € / Person
Partyschinken, Spare Ribs

Hausgemachte Kartoffelspalten

Sahnemeerrettich, Tsatziki, Krauterquark

Krautsalat, Griechischer Bauernsalat

Rustikales Warm-Kaltes Biiffet ab 20 Personen ab 22,90 € / Person
Partykamm, Grillbraten, Partyschnitzel, Hdhnchenschenkel, Kartoffelgratin

Krautsalat, Lauchsalat, Matjes/Apfelrahm

Schweinemett mit Zwiebeln, Hausmacher Wurst, Bauernbrot, Partybrétchenkorb

Gemischter Obstsalat, Kaseplatte, Butter

Flir unsere Biffets greifen wir auf ein umfangreiches Sortiment an Warmebehiéltern, Wasserbadern,
Chafing dishes, Rechauds (wie auch immer Sie es nennen wollen) zuriick. Fur Grillplatten und
warmes Fingerfood verwenden wir auch Thermoboxen.
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manz ‘ Biiffets fiir alle Gelegenheiten & Jahreszeiten
Das Cedng

Warmes Biiffet 1 ab 25 Personen ab 24,90 € / Person
Grillbraten vom Schwein mit SoRe, Rindfleischtopf (Geschnetzeltes mit Zwiebel, Lauch, Apfel in RahmsoRe)
3er Grillplatte, klein (Hackbilichen, % Schnitzel, % Hahnchenschnitzel im Knuspermantel)
Kartoffelgratin, Gemisegratin, Nudelsalat, Krautsalat, Griiner Salat
Partybrotchenkorb
Rote Griitze mit VanillesoRe

Warmes Biiffet 2 ab 25 Personen ab 24,90 € / Person
Rindergeschnetzeltes mit Pfifferlingen, Hahnchenschnitzel in WeiBweinsol3e,
Schweinelendchen in PfefferrahmsoRe
Kartoffelgratin, Spatzle, Gemusegratin, Spargel mit Sauce Hollandaise (saisonal) (plus 4,--€/Person)
Rohkostplatte mit Dressing
Dessert nach Wahl

Warmes Biiffet 3 ab 15 Personen ab 26,50 € / Person; mit Rinderfilet ab 32,50 € / Person
Tomatencremesuppe, Gefiillte Champignons, WeiBbrot, Gemischter Blattsalat
Geschnetzeltes Stroganoff (Hifte oder Rinderfilet), Schweinelendchen im Blatterteig
Kartoffelgratin, hausgemachte Kartoffelrosti, Spatzle, Gemuseplatte
Vanillequarkcreme mit marinierten Erdbeeren (saisonal) oder Dessert nach Wahl

Warmes Biiffet 4 ab 25 Personen ab 20,90 € / Person
Rinder- und Schweinebraten mit SofSe, Partyschnitzel und Bratwiirstchen
Salzkartoffeln und Knodel, Gemiiseplatte, Griiner Salat und Krautsalat
Dessert nach Wahl

Warmes Biiffet 5 ab 15 Personen ab 26,90 € / Person
Spargelcreme- oder Gemiisecremesuppe
Bunter Gartensalat
Schweinegeschnetzeltes mit frischen Champignons & Kartoffel-M&hren-Zucchinirdsti
Zander- oder Saiblingfilet auf Blattspinat & Wildreismischung
Marinierte Erdbeeren mit VanillesoRe und Schlagsahne (saisonal) oder Dessert nach Wahl

Warmes Biiffet 6 bis 20 Pers. 2 Fleischgerichte zur Auswahl - ab 15 Personen ab 18,90 € / Person
Rindergeschnetzeltes in Krauterrahmsof3e, Sherry-Huhn, Schweinelendchen auf feinem Gemise
Reis, Spatzle, Gemuseplatte, Bunter Gartensalat

Warmes Biiffet 8 bis 20 Pers. 2 Fleischgerichte zur Auswahl| - ab 15 Personen ab 17,40 € / Person
Krduterbraten vom Schweinekamm, Hackballchen in pikant-scharfer SoRRe
Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons & Ananas in CurryrahmsoRe
Ofenkartoffeln, Spatzle, Gemiseplatte, Bunter Gartensalat

Warmes Biiffet 9 bis 20 Pers. 2 Fleischgerichte zur Auswahl - ab 15 Personen ab 24,50 € / Person
Thymian-Huhn, Lammbraten mit SenfsoRe, Schweinelendchen auf Sahnezucchini
Rosmarinkartoffeln, Reis, Bohnen im Speckmantel, Bunter Gartensalat
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manz ‘ Biiffets fiir alle Gelegenheiten & Jahreszeiten
Das Cedng

Sommerbiiffet 1 ab 15 Personen ab 24,50 € / Person
Roher Schinken mit Melone, Tomaten mit Mozzarella

Baguette

Hahnchenbrust Krautertopf, gegrillte Schweinesteaks

Reis, Ofenkartoffeln mit Krauterquark, Bunter Gartensalat

Frischer Obstsalat, Zitronenquarkcreme mit Sauerkirschen

Sommerbiiffet 2 ab 10 Personen ab 14,90 € / Person
Hahnchenbrust mit Chili-Krauter-Fillung

Fetarollchen

Bratkartoffeln, Reis, Bunter Gartensalat

Rustikales Herbstbiiffet ab 20 Personen ab 28,10 € / Person
Vorspeisen 7,50 €
Kirbiscremesuppe

Rustikale Platte, Griebenschmalz, Bauernbrot

Hauptspeisen 16,90 €
Krustenbraten vom Schweinebauch, Partyschinken, Frikadellen mit Pilzen geschmort

BratensoRe, Kartoffelpliree, Rotkohl

Endivien- oder Feldsalat mit Speckcroutons

Nachspeisen 3,70 €
Zimtcreme mit marinierten Pflaumen
Apfelstrudel mit VanillesoRe

Feines Winterbiiffet ab 25 Personen ab 31,50 € / Person
Vorspeisen 6,90 €
Klare Champignonsuppe mit Pilzkl6Bchen

Forellenmousse auf Gurkensalat, Meerrettich-Joghurt-Mousse auf Rote Bete-Salat

Hauptspeisen 19,70 €
Entenbrust mit Orangensole, Hirschragout in Pilz-Preiselbeersolie, kleine Rinderrouladen
Hausgemachte Semmel-Serviettenknodel, Kartoffelgratin

Rotkohl, Rosenkohl, Endiviensalat

Nachspeisen 4,90 €
Lebkuchenmousse

Zimt-Panna Cotta mit Himbeeren

Orangensalat mit Vanilledressing
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Regionale und internationale Biiffets

Das Cedng
Hessisches Biiffet ab 30 Personen ab 30,0 € / Person
Vorspeisen 7,90 €

Fischplatte, Fernsehwiirstchen, Carpaccio von Hausmacher Salami
Parfait von Hausmacher Wurst, Rustikale Platte, Gewlirzgurken

Hauptspeisen 15,90 €
Partykamm, gekochtes Rindfleisch, Bratwiirstchen

MeerrettichsoRe, Griine SoRRe, Salzkartoffeln, Sauerkraut

Krautsalat, Lauchsalat, Kartoffelsalat,

Nachspeisen 6,90 €
Birnenstiicke, eingelegte Dorrpflaumen

Griespudding mit Kirschen, Apfeltiramisu

Handkadse mit Musik, Kaseplatte, Bauernbrot, Brotchenkorb, Butter

Kleine hessische Auswabhl ab 16,90 € / Person
Hackbraten mit Rostzwiebeln und Kartoffelsalat

Rippchen mit Sauerkraut und Kartoffelpiree

Bauernbrot, Griebenschmalz, Handkas spieRe

Hittenberger Handkas -Variationen ab 15 Personen ab 16,60 € / Person
Handkadse mit Musik, Handkase-SpieRe, Handkdse-Tatar, Handkdse-Fleischwurstsalat
Handkadse-Blutwurst-Salat mit Schmand-Apfel-Dressing, Handkdse-Wrap

Bauernbrot und Butter

Bayrisches Biiffet ab 30 Personen ab 27,90 € / Person
Leberknddelsuppe

Weilwirstchen mit slifem Senf und Brezeln

Krustenbraten und Schweinshaxenstiicke mit Bayrisch” Kraut, Sof3e und Knodel

Hackballchen, Kartoffelsalat, Krautsalat

Radisalat, Obatzder, Bergkase, Laugenstangen

Bayrisch” Creme und Apfelstrudel mit VanillesoRe

Kleine Bayrische Auswahl ab 15 Personen ab 15,90 € / Person
Weilwirstchen mit siiRem Senf, Partyschinken, Fleischkadse, Hackballchen
Kartoffelsalat, Krautsalat, Laugengeback
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Regionale und internationale Biiffets

Das Cedng
Asiatisches Biiffet ab 20 Personen ab 33,90 € / Person
Vorspeisen 8,60 €

Krabbenbrot, Garnelen im Teigmantel, Frihlingsrélichen, Hahnchen-Spiele

Hauptspeisen 18,40 €
Schweinefilet auf Papayagemiise stiR-scharf, Entenbrust kantonesisch mit Ananas, Duftreis
Rindergeschnetzeltes mit Brokkoli und Paprika, Scharfes Huhn mit Gemise und Glasnudeln

Nachspeisen 6,90 €
Exotischer Obstsalat, gebackene Bananen, Kokoscreme

Kleine Asiatische Auswahl 15,90 € / Person
Hahnchenpfanne siR/sauer mit Chinagemise & Ananas

Rindergeschnetzeltes asiatisch gewiirzt mit Brokkoli & Paprika

Basmatireis, gebratene Nudeln

Italienisches Biiffet ab 40 Personen 34,50 € / Person mit Saltimbocca/Kalb plus 2,00€
Vorspeisen 10,20 €
Fischplatte, Schinken mit Melone, Schweinebraten mit ThunfischsolRe

eingelegte Italienische Gemlise, Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Rucolasalat mit Tomaten und Parmesan, Italienischer Salat

Hauptspeisen 16,80 € mit Saltimbocca/Kalb plus 2,00€
Nudelvariationen mit KasesolRe und Tomatensol3e

Lasagne, Gemliselasagne

Krauterbraten, Hahnchenteile in ZitronensolRe mit Oliven, Saltimbocca (Schwein)

Rosmarinkartoffeln, Gemuisegratin

Desserts 7,50 €
Cappuccino Mousse, Panna Cotta mit Erdbeerpliree, Tiramisu
Hartkdse-Carpaccio, Kaseplatte, Ciabatta

Kleine Italienische Auswahl ab 10 Personen 19,90 € / Person
Tomaten-Mozzarella-Salat mit Ciabatta

Fleischlasagne & Gemliselasagne

Saltimbocca vom Schwein mit Rosmarinkartoffeln

Tiramisu
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man = Regionale und internationale Biiffets

Dds Célferir\g
Franzosisches Biiffet ab 40 Personen 34,50 € / Person
Vorspeisen 7,70 €

Pilzterrine auf Blattsalat, Gemiserohkost mit ThunfischsoBe, Fischplatte, Garnelencocktail
Bunter Gartensalat mit Vinaigrette

Hauptspeisen 18,90 €
Lammbraten mit SenfsoRRe, Boeff Bourguignon, Entenbrust mit Feigensolie
Kartoffelgratin, Bandnudeln, Bohnenbiindel im Speckmantel, Ratatouille

Desserts 7,90 €
Mousse au Chocolat, Beeren-Sekt-Charlotte

Pfirsichgratin mit Zimtschmand und HimbeersoRRe

Kaseauswahl, Stangenweibrot

Griechisches Biiffet bis 20 Pers. 2 Fleischgerichte zur Auswahl - ab 15 Personen 21,80 € / Person
Gyrospfanne mit Tsatziki, Stifado vom Rind, Hahnchenteile in JoghurtsoRRe

Mousaka, Reis, Ofenkartoffeln, Fladenbrot

Krautsalat und Griechischer Salat

Mittelmeerbiiffet ab 30 Personen 34,50 € / Person
Vorspeisen 7,50 €
Antipastigemise, Garnelen in Knoblauchdl, Tsatziki, Gemuisesticks mit Thunfischdipp, Bunter
Gartensalat mit 2 Dressings, Fladenbrot

Hauptspeisen 19,50 €
Ossobucco vom Kalb, Stifado vom Rind, Sherry-Huhn, Lammbraten mit SenfsoRe
Kartoffelgratin, Safranreis, Bohnenbiindel im Speckmantel, Ratatouille

Desserts 7,50 €
Joghurt Griechischer Art mit Himbeeren, Panna Cotta mit Erdbeerpiiree, Kdseauswahl, Butter,
Ciabatta

Fiir lhre Notizen:
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s Cateting Durch die Jahrzehnte

60er & 70er Jahre

Vorspeisen

Canapé mit Lebercreme, Gefiillte Windbeutel, Kasecracker, Kase-lgel, Gefiillte Eier, Fliegenpilze,
Gefiillte Tomaten, Matjes mit griinen Bohnen, Brathering, Rollmops, Lachsersatz mit Zwiebeln,
Schinkenréllchen mit Spargel

Tournedo Hawaii (Medaillons mit Ananas), Herrentorte (als Torte hergerichtete belegte Brote), Toast
Hawaii, Pastetchen mit Ragout fin

Krabbencocktail, Geflligelsalat Hawaii, Waldorfsalat, Rindfleischsalat

Franzésische Zwiebelsuppe, Ochsenschwanzsuppe

Hauptspeisen

Szegediner Gulasch, Falscher Hase mit Ei, Rippchen mit Kraut, Frikadellen mit PilzsoR3e
Hihnerfrikassee, Jager- oder Zwiebelschnitzel, Cordon Bleu vom Schwein

Warme Fleischwurst, Bratwirstchen, Bratenstlze, Hackballchen

Nudelsalat, Kartoffelsalat, Krautsalat, Lauchsalat, Maissalat

Desserts

Reis Trautmannsdorff, Donauwelle, Gotterspeise, Rote Griitze, Kalter Hund, Ananascreme
Schokoladenpudding, Vanillepudding, Griespudding mit Kirschen

Griesschnitten mit WeinsoRRe, Westfalische Sauerkirschcreme

80er & 90er Jahre

Vorspeisen

Pizzateilchen, verschiedene Quiche, Tomaten mit Mozzarella, gefiillte Weinblatter
Frihlingsrélichen, Mini-Hamburger, gemischte Fischplatte, gemischte Kaseplatte, Rosti mit Lachs,
Avocado mit Krabbencocktail, Antipastigemise, Chicken Wings, Gemuserohkost-Sticks mit Dipp
Hauptspeisen

Chili con carne, russischer Hackfleischtopf, Pfundstopf

Diverse Sorten Geschnetzeltes, diverse Schnitzel- oder Lendentdpfe, Gyrospfanne,
Kartoffelgratin, Gemisegratin, Lasagne, verschiedene Auflaufe, Hahnchen silRsauer

Desserts

Gemischte Obstplatte, Beerencreme mit gr. Pfeffer, Kiwi-Pfirsich-Salat mit Pfeffer-Creme fraiche,
Mousse au Chocolat, Vanillemousse, Tiramisu

2000er Jahre
Fingerfood, Spezialitaten im Glas, Loffelhdppchen, Gabelhdppchen, Flying Biiffet, Retro
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Dés Cering

Unser Gesamtangebot
Vorspeisen & Suppen

Vorspeisen

Oooooooooooooood

Tomaten mit Mozzarella
Schinken mit Melone
Antipastigemuse

Pilzterrine auf Blattsalat
Carpaccio von Hausmacher Wurst
Carpaccio von Rinderhiifte
Carpaccio vom Rinderfilet
Kohlrabicarpaccio

Rote Bete Carpaccio
Zucchinicarpaccio
Forellenmousse auf Gurkensalat
Fischplatte

Garnelencocktail

Kartoffelrdsti mit Lachs
Schinkenrélichen mit Spargel

Oooood O0OoOood

OO

gebackene Schinken-Spargelrélichen

Schinken mit Spargel-Vinaigrette

geflllte Champignons

Gefillte Kartoffeln
Meerrettich-Joghurt-Mousse auf Rote Bete-
Salat

Rohe Gemiiseplatte mit Dip

Roher Schinken mit Melone
Schinkenrolichen mit Spargel

Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit ThunfischsoRe)
Schweinebraten mit ThunfischsoRe

Terrine von Hausmacher Wurst

Sahneterrine aus Presskopf, Leberwurst, Blutwurst
Salatauswahl (Seite 25-26)

Weiteres aus der Fingerfood-Auswahl (Seite 31-
33)

Beachten Sie bitte, dass fiir die meisten der nun folgenden Gerichte auf den Seiten
20-27 eine Mindestabnahme von 8 Portionen pro Sorte gilt.

Suppen

Ooooooood

Blumenkohlcremesuppe
Brokkolicremesuppe
Champignoncremesuppe
Gemisecremesuppe
Lauchcremesuppe
Paprikacremesuppe
Rucolaschaumsuppe
Spargelcremesuppe
Tomatencremesuppe

Fiir lhre Notizen:

OOooOoon

Gemiusebouillon

Klare Champignonsuppe
Klare Tomatensuppe
Rindsbouillon
Hihnerbouillon

Suppeneinlagen:

OoOooooOoao

MarkkloRchen (hausgemacht oder Zukauf)
Eierstich

Reis

Suppennudeln

Pilzkl6Rchen

Parmesanchips

Fladle
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man - Unser Gesamtangebot

(e
as Cdlexing Eintopfe & Fleischgerichte vom Schwein

Sattigende Suppen / Eintopfe

O Erbsensuppe O Kartoffelsuppe vegan
O Gemdusesuppe OO Kartoffelsuppe mit Krabben

O Gulaschsuppe OO Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen

O Kirbissuppe O Kartoffelsuppe mit Mettwurst

OO0 Linsensuppe O Lauch-Kase-Suppe mit Schweinemett
O Minestrone O Chili con Carne

O Serbische Bohnensuppe O Chili sin Carne vegan
O Spanischer Eintopf O Gyrossuppe

|

Mohren-Ingwersuppe vegan

»Grofle” Braten und , Deftiges”

O Grilloraten vom Schwein, klassisch mit Bratensof3e oder:

=  Grillbraten, nach Wunsch gefillt mit: Backpflaumen, Aprikosen, Zwiebeln, Dorrfleisch,
Paprika

= Mediterraner Braten (Schweinebraten mit einer Fillung aus Schafskise, getr. Tomaten, Oliven,
Krautern)

= Krauterbraten (Schweinebraten mit Krautermarinade gewiirzt und KrauterbratensoRe)

= Schweinebraten mit Kase und Kartoffeln (mit Blauschimmelkise & Frischkase gefiillter
Schweinebraten auf Kartoffelwtrfeln)

= Schweinebraten mit Senfkruste und Biersof3e (Schweinekamm oder —riicken mit einer Kruste aus

siiBem Senf in BiersoRe)

O Krustenbraten vom Schweinebauch oder Schweinericken
O Partykamm (gepokelter Schweinekamm, gekocht und gebraten)
O Partyschinken (gepdkelte Schweineschulter, gekocht und gebraten)
O Honiggrillschinken (gepékelter Schweineschinken oder Schulter, mit Honig-Senf bestrichen und gebraten, dazu
Honig-Senf-Dipp)
O Kasseler als klassischer Braten oder:
= Kasseler im Blatterteig
= Kasseler mit Krauterkruste
= Kasselertopf mit Rostikruste
= Kasseler-Ananas-Topf
O Schweinefilet im Blatterteig (Schweinefilet umhiillt mit einer Pilz-Mett-Farce im Blatterteig)
O Jagerfilet (Schweinefilet mit Mett und Pilzen gefiillt)
O Gemiusefilet (Schweinefilet umhiillt mit einer Farce aus Gemiise und Brat)
O Schweinefilet im Salbeimantel
O Feinschmeckerfilet (Schweinefilet umhiillt mit einer Farce aus Krautern, Schinken, Pilzen, Frischkése und Brét)

O Spanferkel ab 30 Personen
ohne Knochen, aber im Ganzen knusprig gebraten
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Das Cedng

Unser Gesamtangebot
Fleischgerichte vom Schwein

Weitere deftige Fleischgerichte

O Fleischkase, fein O Hackballchen mit Schafskase gefiillt
O Pizzafleischkase 0 Hackballchen mit Gouda gefillt
O Zwiebelfleischkase O Hackballchen mit Mozzarella und
O Grober Fleischkase getrockneten Tomaten gefiillt
O Gulasch, gemischt (S&R) O Hackballchen in pikant-scharfer Sol3e
O Gegrillte Dicke Rippe 0 Hackballchen mit ErdnusssoRe
O Schweinshaxen O Hackballchen mit Pilzen geschmort
O Rippchen mit Sauerkraut (Hackbéllchen mit Pilzen und Salatgurke in Dill-Rahm-
O WeiBwiirstchen mit siifem Senf SoRe)
O Schweinesteaks O Bratwiirstchen
O Spare Ribs O Cordon Bleu vom Schwein
O Kotelett, paniert O Schweineschnitzel (Rohgewichte:
O Hackbraten mit ZwiebelsolRe normal 200g, mittel 150g, Party 100g oder % Party
O Hackbraten in der Form 50g)
O Hackfleischpizza O Medaillons vom Schwein
O Frikadellen (150g, 100g oder 75g Rohgewicht)
Warme SofRen
OO BratensolRe [0 Sauce Bernaise
O Champignonrahmsole O Senfsolde
O Krautersolle O WeiweinsoRe
O Pfefferrahmsole O ZwiebelsolRe
O RahmsoRe O Schmorzwiebeln
0 Rostzwiebeln
O PaprikasolRe

Fiir lhre Notizen:
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Ve Cateng Vom Schwein

Allerlei Topfe oder fiir SoBenfans

O Schweinegeschnetzeltes Gyros Art (wahlweise mit SahnesoRe oder ,trocken” gebraten)

O Schweinegeschnetzeltes Zir cher Art (mit Pilzen in RahmsoRe mit frischen Champignons)

O Schlemmertopf (Schnitzelfleisch oder Lendchen in einer Zwiebel-Pilz-RahmsoRe mit Kise iiberbacken)
O

Schweinelendchen auf feinem Gemiuse (Schweinemedaillons in einer RahmsoRe mit Zwiebeln, Pilzen,
Mohren, Erbsen und Spargel)

O

Schweinelendchen auf Sahnezucchini (Schweinemedaillons auf angebratenen Zucchinischeiben in
RahmsoRe)

O Schweinelendchen auf Wintergemiise in NusssolRe (Schweinemedaillons mit Wirsing und Rosenkohl in
NussrahmsoRe)

O Schweinemedaillons in Cognac-Rahm (Schweinemedaillons mit Dérrfleisch umwickelt in Cognac-RahmsoRe)

O Schweinelendchen in Champignon-Rahmsofe (Schweinelendchen werden im Ganzen gebraten und in einer
feinen Champignon-Rahmsole serviert)

O Schweinelendchen in Pfefferrahmsole (Schweinelendchen werden im Ganzen gebraten, aufgeschnitten und
in einer RahmsoRe mit griinen Pfefferkdrnern serviert)

O

Schweinelendchen in Kirsch-PfeffersoRRe
O Schweinelendchen in SchnittlauchsolRe

O Schweinelendchen Krautertopf (Schweinemedaillons auf einer Mischung aus Zucchini, Paprika, Zwiebeln und
Tomaten mit Krauterrahm; die Flussigkeit, die aus Fleisch und Gemise herausbrat, ist nicht gebunden)

O Schweinerouladen mit Schafskadse-Flillung (Schweinerouladen mit einer Fiillung aus Schafskidse und Rucola
in Schafskase-RahmsoRe)

O Feta-Rollchen (Schweinerouladen mit Feta und Rohschinken gefiillt in wiirziger Metaxa-Marinade, SoRe leicht
abgebunden)

O

Brokkoli-Topf (Schweinemedaillons mit Brokkoli, Walniissen, getrockneten Apfel in Zwiebel-Pilz-RahmsoRe)

O PfIaumen—Nuss—Topf (Schweinemedaillons mit Backpflaumen, Erdniissen, Cashewkernen und Rostzwiebeln in
Zwiebel-Pilz-RahmsoRe)

O

Saltimbocca (Schweineschnitzel, gefiillt mit Salbei und Parmaschinken in WeilweinrahmsoRe)

O Schweinebéackchen mit zwiebeln und Apfeln in Apfelwein geschmort

Fiir lhre Notizen:
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Unser Gesamtangebot

Dds Caterin . .
J Rind - Kalb - Wild - Lamm
Rindfleisch
0 Beeff Bourguignon (Rindergulasch mit frischen Rindfleisch in SenfsolRe (gepékeltes und
Champignons, Mdhren und Zwiebeln in gekochtes Rindfleisch in einer SenfsofRe mit Pilzen,
Rotweinsolle) Gurken, Estragon)
O Stifado (Rindergulasch nach griechischer Art mit Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsol3e
Zwiebeln, Rotwein, Tomaten, Knobi) Gekochter Tafelspitz mit griiner SoRe
O Rindergeschnetzeltes mit Pfifferlingen in Burgunderbraten (Rinderschmorbraten in
RahmsoRe Rotweinsolie)
O Rindergeschnetzeltes Strqgaanf Art_ _ Bofflamotte (mit Wein, Essig und Gemiise
(Geschnetzeltes, auf Wunsch Rinderfilet, mit Paprika gebeiztes Rindfleisch in wiirziger dunkler SoRe)
und Gewlirzgurke in RahmsoRe) . .
) . . Rumpsteaks mit Champignonkruste
O Rindergeschnetzeltes in Krauterrahm . . .
. i ] . Kleine Rumpsteaks wahlweise mit
O Rindfleischtopf (Rindergeschnetzeltes mit R
. . Krauterbutter, Pfefferrahmsofle oder
Zwiebel, Lauch, Apfel in RahmsoRe) ) |
O Rinderrouladen (mit Zwiebeln, Gurke, Dérrfleisch Zwiebeln
und Senf in dunkler SoRe) Rostbraten vom Roastbeef auf geschmorten
00 Sauerbraten mit SoRe Zwiebeln
O Rinderschmorbraten mit SoRe Roastbeef
Krauterroastbeef
Kalbfleisch
O Saltimbocca (Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken in WeiBweinsoRe)
0 Ossobucco (Kalbshaxenscheiben mit Gemiise geschmort)
O Kalbsfilet im Salbeimantel
O Zir'cher Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons in feiner RahmsoRe
O Gefillte Kalbsbrust mit feiner SoRe

Wild oder Lamm

Ooo0oooooao

Hirschragout in Pilz-PreiselbeersoRe

Hirschragout mit Pfifferlingen in Rotwein-Rahmsofe

Wildragout in Wacholdersol3e
Rehgeschnetzeltes in Wacholderrahm
Rehragout in Kirsch-PfeffersoRe

Lammbraten in Senfsofle (auf dem Rost gebraten und in einer kraftigen SenfsoRe serviert)

Lammbraten in Bratensol3e

Lammgulasch nach Toskana Art mit GemUise und TomatensoRe

manz — Die Metzgerei OHG HauptstraRe 79 * 35625 Hittenberg * 06403 2745
manz — Das Catering BleichstralRe 29 * 0641 73427 & 74544 * 35390 GielRen

Gesamtkatalog 15/2022

Seite 24 ma"7



man/

Das Cedng

Unser Gesamtangebot
Fisch — Gefliigel

Fisch
Zander mit Mangold (saisonal, ggf. mit Spinat) im Blatterteig

I A A I B I R O

Zander in Butter gebacken
Seeteufel auf mediterranem Gemiise
Atlantikzungenrollchen in GarnelensolRe

Atlantikzungenroéllchen mit Chili-Krauterfillung

Garnelen/ScampispielRe

Saibling auf Blattspinat

Saibling in Senf-Dill-WeillweinsolRe
Saibling in Zitronen-KrdutersoRe
Raucherforellenlasagne

Liebe Kunden, Lachsfilet haben wir bis auf weiteres aus unserem Sortiment genommen. Ersatzweise
bieten wir lhnen Saibling aus hessischer Zucht an. Beachten Sie dabei bitte, dass wir einen Vorlauf
fr Bestellungen von ca. 2 Wochen bendétigen

Gefliigel
O Cog au vin (Hahnchenteile mit Zwiebeln, frischen O Hahnchenteile in Joghurt-Sof3e (Schenkel- und
Champignons und Méhren in WeiBweinsoRe) Bruststiicke, mit Joghurt mariniert, gegrillt und in
O Entenbrust mit FeigensoRRe JoghurtsoRe serviert)
O Entenbrust mit OrangensoRe O Hahnchenbrust Krdutertopf (Hahnchenbrust auf
. einer Mischung aus Zucchini, Paprika, Zwiebeln und
O Entenbrust mit BackpflaumensoRe Tomaten mit Krauterrahm)
O Gansekeule mit SoRe O Hahnchenteile mit Oliven in ZitronensoRe
O Gansebrust mit SolRe (Hahnchenbrust und Hadhnchenkeule mit Zitronen und
0 Héhnchenpfanne sUE/sauer (Hihnchenbrust als Oliven mariniert, in ZitronensolRe angerichtet)
Geschnetzeltes mit Chinagemiise und Ananas) O Putengeschnetzeltes mit Ananas und Pilzen
O Hshnchenbrustfilet in WeiBweinsoRe in CurryrahmsoRe
[0 Hahnchenbrustfilet in CurrysoRe O Putengeschnetzeltes Zir cher Art (mit Pilzen in
O Hahnchenbrust Hawaii (angebratene RahmsoRe mit frischen Champignons)
Hahnchenbruststiicke mit Putenschinken, Ananas & O Paella (Hahnchenfleisch, Shrimps und Muscheln mit
Kase belegt, mit einer GeflligelsolRe angegossen & Gemuse auf Safranreis)
tiberbacken) O Hahnchenbrust mit Chili-Krauter-Fillung
O Hahnchenbrust Toskana (angebratene (gediinstete Zwiebeln, Krauter, Chili, bunter Pfeffer,
Hahnchenbruststiicke mit Tomate, Basilikum & Zitronensaft)
Mozzarella belegt, mit einer GefligelsoBe angegossen  [1 Hahnchenschenkel
& tiberbacken) O Hahnchenschnitzel im Knuspermantel
O Thymian-Huhn in WermutsoRe 00 Hihnchen Cordon Bleu
(Hahnchenbruststiicke mit Thymian in Wermut- P hnitzel
SahnesoRe) 1 Putenschnitze
O Sherry-Huhn (Hahnchenbrustfilet in Sherry- O Hahnchenschnitzel

RahmsoRe)
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Das Cdlering

Warme Beilagen, Vegetarisches & Veganes

Kartoffeln, Nudeln & Co...

O Bratkartoffeln vegan

O Kartoffelspalten (mit Schale)

O Ofenkartoffeln (mit Schale) vegan

OO Rosmarinkartoffeln vegan

O Kartoffel-Wedges (FP)

O Hausgemachte Kartoffelrosti
(die Kartoffelmasse wird mit Ausstechern geformt
und auf dem Blech gebraten)

O Kartoffelgratin

O Kartoffelknodel vegan

O Nudeln vegan

O Gnocchi

0 Reis vegan

O Wildreismischung vegan

OO Risotto

O Salzkartoffeln vegan

O Schupfnudeln

O Hausgemachte Semmelknodel (hergestellt als

Serviettenknddel und in Scheiben serviert)
0 Spatzle
Kroketten und Pommes frites lassen sich
schlecht transportieren. Wir empfehlen lhnen
diese Beilagen direkt vor Ort im Backofen zu
braten.

Gemiise und mehr...

O

Oooogao

Rotkraut (Apfelrotkohl) vegan
Sauerkraut

Meerrettich

Wirsinggemiuse

Gegrillte Mittelmeergemise vegan
(Zucchini, Tomaten, Paprika und Zwiebel)

Gratins

|
O
|

Brokkoli-Blumenkohl-Gratin
Brokkoli-Blumenkohl-M6hren-Gratin
Tomaten-Zucchini-Gratin

Gemiiseplatten

ooooouoooogao

Blumenkohl
Bohnen

Brokkoli
Champignons
Erbsen

Kohlrabi

Mohren

Rosenkohl

Spargel (nur saisonal)
Speckbohnen
Speckbohnenbiindelchen

Blumenkohl, Spargel und Kohlrabi servieren wir mit Sauce Hollandaise (auf Wunsch gerne extra), die

anderen Gemiuse mit Butter.

Nudelgerichte, Vegetarisches

Raucherforellenlasagne

Lasagne

Gemiiselasagne

Spaghetti Bolognese

Cannelloni mit Fleisch- oder Gemusefillung
Schinkennudeln

Nudelvariation mit zweierlei SofRen
Tortellini in KasesolRRe
Tortellini-Gemuse-Pfanne
Kasespatzle

Gefiillte Paprikaschoten

Geflllte Zucchini

oooooooooooao

Ooooood

Griechischer Spinatauflauf (Spinat, Eier, Saure
Sahne, Kase, Kartoffeln)
Gemiise-Kartoffelgratin

Spaghetti mit TomatensoBe  vegan

Rote Bete Apfelcurry vegan
Indisches Gemiisecurry vegan
Griines Gemusecurry vegan
Linsencurry vegan
Kartoffelcurry vegan
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Des Caterin . .
"3 Salate — frisch aus unserer Salatkiiche

Flr Blattsalate empfehlen wir:

Stellen Sie Blattsalate besser angemacht auf ein Biffet. So erleichtern Sie Ihren Gasten das Hantieren
mit den Salattellern. Aber mischen Sie immer nur einen Teil des Salats mit dem Dressing, damit der
Salat nicht zusammenfallt.

Blattsalate

[0 Bunter Gartensalat [0 Eisbergsalat

O Endiviensalat O Feldsalat (saisonal)

[0 Rucolasalat mit Tomaten & Parmesan O Griner Salat (verschiedene Griine Blitter)

Zum Selbstmischen o. Dippen

O Rohkostplatte als Salat (Blattsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Mais, Méhren, Champignons)
[0 Rohe Gemiiseplatte (Kohlrabi, Gurken, Paprika, Mdhren, Staudensellerie in Sticks geschnitten)

Dressings / Kalte SoRen / Dips

OO Joghurtdressing mit Krautern O CocktailsoRe
O Kartoffeldressing mit Speckwirfeln O CurrysoRe
OO Kartoffeldressing mit Krautern vegan O ThunfischsolRe
O Balsamikodressing vegan O Sahnemeerrettich
O Orange-Senf-Dressing vegan O Tsatziki
O Chili-Dipp vegan O Krauterquark
Angemachte Salate
[0 Kartoffelsalat hessisch mit Speck O Tomatensalat vegan
[0 Kartoffelsalat mit Gurke & Ei O Tomaten-Gurkensalat mit Rettich  vegan
O Kartoffelsalat sommerlich vegan O Rohkostsalat vegan
(mit Eisberg, Apfel, Paprika) (Mohren, Sellerie, Apfel)
0 Nudelsalat klassisch O Griechischer Bauernsalat (Paprika, Tomate,
O Nudelsalat sommerlich vegan Gurke, Zwiebel, Feta, Oliven)
(mit gebratenen Pilzen, Zucchini, Tomaten, Rosmarin) [ Grillsalat (Paprika, Tomate, Gurke, Zwiebel, Mais)
0 Reissalat 0 Mozzarellasalat mit Tomate & Basilikum
O Tortellinisalat (mit Schinken, Lauch, Salatgurke) O Rote Bete Salat vegan
0 Spaghettisalat vegan O Eiersalat mit Mini-Champignons
O Blumenkohlsalat O Mailander Eiersalat mit Tomaten
O Bohnensalat O Gefllgelsalat mit Obst & Mini-Champignons
[0 Brokkoli-Schinkensalat mit Mais O Hahnchenbrust mediterran (mit gegrillten
[0 Gemiusesalat (Kohlrabi, Bohnen, Méhren, Mais) mediterranen Gemsen)
[0 Lauchsalat (Lauch, Sellerie, Ananas) O Matjes in Apfelschmand
O Krautsalat Rahm O Kése-Wurst-Salat
O Krautsalat natur vegan 0 Garnelencocktail
00 Krautsalat Kimmel 0O Matjes in Senf-Dill-SoRe
[0 Krautsalat Cole Slaw O Schweizer Wurstsalat
0 Mais-Bohnensalat O Regensburger Wurstsalat
[0 Feinschmeckersalat vegan O Bayrischer Wurstsalat
(Bohnen (rot&griin), Artischocken, Tomaten) O Hessischer Wurstsalat (Mettwurst, Presskopf,
[0 Spargelsalat mit Tomate & Ei (saisonal) Blutwurst, Zwiebeln, Gurken)
O Gurke in Dillvinaigrette vegan O Waldorfsalat (2.T. FP)
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man - Unser Gesamtangebot

Das Catexi . : i
P Fiir Naschkatzen: Desserts und sonstige Leckereien

Wir schlagen lhnen vor, eine Auswahl zwischen ,fruchtigen und ,,cremigen” Desserts zu treffen.
Mdochten Sie Vielfalt anbieten, empfiehlt sich ein Dessertbiiffet. Auerdem lassen sich 3-4 Sorten als
Portions-Dessertteller anrichten oder wir richten Portionsglaschen her. Bitte beachten Sie hierbei
eine Mindestanzahl von 10 Portionen pro Sorte.

O Beerencreme mit griinem Pfeffer (Erdbeercreme mit gemischten Beeren und ganzen griinen Pfefferkérnern)

2,90 €
O Birne Helene (Birnenhilften gefiillt mit Vanillecreme (FP) und SchokosoRe) 2,50 €
O Birnen und Pfirsiche mit Frischkase-Creme gefiillt 1,80 €
O Cappuccinomousse (FP) 2,50 €
O Crépes ab 3,50 €
0 Frische Erdbeeren mit Schlagsahne oder Vanillesol3e Tagespreis
O Joghurt Griechischer Art mit Himbeeren 2,90 €
O Kiwi-Pfirsich-Salat mit Pfeffer-Creme Fraiche ) 2,90 €
O Lebkuchenmousse 2,90 €
O Limettencreme auf Mangogelee 2,90 €
O Mangomousse (FP) 2,50 €
O Mascarponecreme mit Himbeeren o 2,50 €
O Mousse au Chocolat ) : 2,90 €
O Obstsalat, gemischt 2,90 €
O ObstspieRe / Fingerfood Obst : 1,90 €
O Obstplatte (frische Friichte dekorativ auf einer Platte angerichtet) 3,40 €
O Orangen-Salat mit Vanilledressing 2,90 €
O Panna Cotta mit Fruchtplree 2,90 €
O Pfirsich Melba (Pfirsichhalften gefiillt mit Vanillecreme (FP) und Himbeersol3e) 2,90 €
O Pfirsich-Mango-Quark 2,50 €
O Rote Griitze mit Vanillesol3e 2,50€
O Schoko Panna Cotta mit Pfirsichpliree 2,90 €
O Vanillemousse (FP) 2,50€
O Vanillequarkcreme mit marinierten Friichten der Saison 2,90-3,40€
O Zimtquarkcreme mit marinierten Pflaumen 2,90 €
O Zimt-Panna Cotta mit Himbeerpiree 2,90 €
O Zitronenquarkspeise mit Sauerkirschen 2,50 €

Interesse an Eis?

/-\ Wir sind Partner von Eiszeit, einem jungen Eishersteller aus Lahnau.

Versiillen Sie Ihre Feier mit Eis aus besten regionalen Zutaten,
handwerklich und mit viel Liebe hergestellt.
EISZEIT Sprechen Sie uns fiir weitere Informationen einfach an.
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Das Cedng

Unser Gesamtangebot
Fiir Naschkatzen: Desserts und sonstige Leckereien

Warme Desserts

O Apfelstrudel (FP) aus Strudelteig, mit VanillesoRe oder Schlagsahne 3,40 €
O Apfel-Nuss-Crumble mit VanillesolRe 3,20€
O Beeren-Crumble mit Misli-Schoko-Streuseln und VanillesolRe 3,20€
OO Bratdpfel mit feiner Nussfullung, mit VanillesoRe 3,20€
O Kaiserschmarrn Tagespreis
O Pfirsichgratin mit Zimtschmand und Himbeerpliree 3,20€
O Pflaumen-Crumble mit Musli-Schoko-Streuseln und VanillesoRe 3,20€
Alkoholhaltige Desserts

[0 Amarettocreme (Mascarponecreme, Amaretto, Amarettini & Himbeeren) 2,50 €
O Apfeltiramisu 2,90 €
O Apfel-Weincreme 2,90 €
O Apfel-Wein-Gelee 2,90 €
O Bellini-Creme (Sekt-Pfirsich-Creme) 2,90 €
O Orangen-Ricotta-Creme mit Campari-Gelee 2,90 €
O Rotweinbirnen 2,50 €
O Sektmousse mit Fruchtpliree 2,90 €
O Tiramisu 2,90 €
O Mascarpone-Rumcreme mit Pfirsichen, Kirschen oder Erdbeeren (saisonal) 2,90 €
O Weincreme 2,90 €
DessertsofRen

O SchokoladensolRe O Erdbeer-, Himbeer-, Kiwi-, Pfirsichpliree

O VanillesoRe O RumsoRe

O Chili-Kokos-Creme

Die meisten unserer Desserts lassen sich auch als Fingerfood-Portion anrichten. Sprechen Sie uns an.

Fiir lhre Notizen:
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Das Célfering

Fingerfood

Fingerfood mit Fleisch

[0 Feta auf Apfelscheiben mit Schinken umwickelt 2,40 €
O Grissini mit Parmaschinken 2,60 €
O Milano-Sticks (Trockenobst mit Luftgetrockneter Salami) 1,80 €
[0 Mini LKW (Fleischkase-Brotchen) 2,10€
O % Tortillarolichen (Weizentortilla mit Salat, Mais, CocktailsoRRe, Putenbrust) 2,70 €
O % Tortillarolichen mit BolognesesolRe 2,70 €
[0 Pincho (Spiel8) auf passendem Salat (variabel nach Angebot) 2,50 €

z.B.: Krabbencocktail, Geflliigelsalat, Matjessalat, Spaghettisalat, Pilzsalat, Linsensalat, Brokkolisalat

O *Roher Schinken mit frischer Ananas 1,90 €
O *Roher Schinken mit frischer Feige (saisonal) 1,90 €
O Roher Schinken mit Melone 1,90 €
O Parmaschinken mit Melone 2,40 €
O Schinken-Spargelrdlichen (Griner Spargel in Schinken und Kise gewickelt, paniert und ausgebacken) 1,20 €
[0 Krauterschinken mit Rucola und Parmesan 1,80 €
[0 Aprikosen o. Dorrpflaumen im Speckmantel 1,20€
0 Datteln im Speckmantel 1,40 €
O Blatterteigschnecken mit Mett 2,20€
[0 Blatterteigtaschchen mit Schinken/Kase/Ananas 2,20 €
0 *Sambusa (Teigtaschen mit Rinderhack) 2,50 €
[0 Hackballchen/Meatballs, gespiefSt mit Dipp 1,50€
O *Rinderhackballchen, gespiel3t mit Dipp 2,00 €
0 Hahnchen-Knuspersticks (FP) 1,60 €
O Hessentopfchen (Kartoffelsalat mit 2 Mini-Wrstchen) 3,50 €
O Mini-Burger (Rind) 3,00 €
[0 Mini-Burger (Schweinemett) 2,40 €
O Mini-Pizzen (FP) Salami/Kéase, Schinken/Kase 2,00 €
O Mini-Schnitzelchen 2,00 €
O Mini-Wirstchen im Blatterteig 2,00 €
O *Quiche Lorraine 2,20 €

Fingerfood mit Fisch

O Pumpernickel mit Lachs 2,40 €
O *Thunfischbéllchen auf Pumpernickel 2,40 €
O Matjes-Apfelstiickchen auf Pumpernickel 2,00€
O *Lachsroulade im Pfannkuchenteig 2,50 €
O Garnelen auf Gurkenscheiben 2,50 €
O Zucchini-Lachs-Rollchen 2,40 €
O *Blini mit Lachsschmand 3,50 €
O Forellenmousse auf Gurkensalat 2,40 €
O *Crostini -WeiRbrot in Scheiben, belegt und dann tiberbacken: mit Tomaten und Thunfisch 2,00 €
[0 Garnelen oder Scampi im Teig (FP)(Preis nach Verfligbarkeit) 0,70€-1,90€
[0 Rostitaler (FP) mit Raucherlachs und Creme fraiche 2,80 €
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manz Unser Gesamtangebot

Das Célfering

Fingerfood

Fingerfood vegetarisch
O Gemise-Rohkoststicks mit Krauterdipp 2,50 €
O Griechischer Salat am Spiel3 2,50 €
0 Kase-Spielle (2 Wirfel Kdse mit Obst) 1,80 €
O Kéase-Sticks (1 Wurfel Kdse mit Obst) 1,30 €
O Pastetchen mit Frischkdse 1,90 €
O Pumpernickel mit Frischkdse oder Schnittkase 1,80 €
O Mini-Pizzen (FP) vegetarisch, je nach Verfligbarkeit 2,00 €
O Roggenschnittchen mit Handkase-Tatar 2,00 €
O *% Tortillaréllchen mit Gemuiseragout 2,50 €
O Tomate-Mozzarella-SpielRchen 1,60 €
O % gefiillte Eier 0,95 €
O *Meerrettich-Joghurt-Mousse auf Rote-Bete-Salat 2,70 €
[ Handkase-SpieRe 1,20 €
0 Blatterteigtaschchen mit Spinat/Feta 2,20€
O Blatterteigschnecken mit Pilzen/Lauch/Kase oder Tomaten/Kase 2,20 €
O *GemisespielRe im Teig (FP), frittiert 3,00 €
O *Geflllte Champignons, klassisch 1,50 €
O Crostini WeilRbrot in Scheiben, belegt und dann iiberbacken: mit Tomaten und Kase 2,00 €
O *Empanadas mit Gemise 2,40 €
O *Polentawirfel im Zucchinimantel 2,40 €
O *Ziegenkdsequiche oder Gemisequiche oder Spinatquiche oder Lauchquiche 2,40 €
O *Pilzquiche 2,70 €
O *Kartoffeltortilla-Stiicke 2,40 €
O *Syrische Spinattortchen 2,40 €
Fingerfood vegan
O *Antipasti-Gemisespield vegan 2,60 €
O Fruhlingsréllchen (FP) vegan 1,60 €
O Bruschetta - gerdstetes Baguette oder Ciabatta mit Olivendl betraufelt und belegt mit:

o *angebratenen Pilzen vegan 2,00 €

o *angebratenen Zucchini vegan 2,00 €

o rohe marinierte Tomaten vegan 2,00 €
O *2er Falafel (Kichererbsenbéllchen) mit Dipp vegan 2,30 €
O *Reis mit Linsen vegan 2,60 €
O *Tabouleh (Bulgursalat) vegan 2,40 €
0 *Gazpacho (kalte Gemiisesuppe) vegan 2,80 €

* Diese Artikel bereiten wir bei mindestens 15 Teilen/Sorte oder ggf. mit Preisaufschlag von 20% zu.
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Ofenfertige Gerichte

Was tun, wenn Sie eine Partyservicebestellung bei uns aufgeben méchten und wir leider schon
ausgelastet sind?

Oder Sie mochten feiern und keine unserer Mitarbeiterinnen kann an diesem Tag arbeiten?

Fir diese Falle bieten wir Ihnen eine groRe Auswahl an vorbereiteten Gerichten, die Sie selbst im
Backofen fertiggaren kénnen.

Als Beilage empfiehlt sich zu den meisten Gerichten Baguette oder auch Reis und Nudeln, also auch
fiir Sie mit wenig Arbeit verbunden.

In einer Auflaufform im vorgeheizten Backofen bei 150°C aufwadrmen, Sof3e zwischendurch

umriihren:

Hirschragout mit Pilzen und Preiselbeeren 30-45 min

Hirschragout in Pfifferling-RotweinrahmsofRe 30-45 min

Boeff Bourguignon: 30-45 min
Rindergulasch mit frischen Champignons, Méhren und Zwiebeln in BurgundersoRe

Schweinerouladen mit Schafskasefillung und Sol3e 30-45 min

Rinderrouladen 30-45 min

mit Dorrfleisch, Senf, Gurke und Zwiebeln gefiillt in SoRRe

Im vorgeheizten Backofen bei 180°C, Blatterteig mit Eigelb bestreichen:

Schweinelendchen im Blatterteig 45-50 min
Kasseler im Blatterteig 50-60 min

Im vorgeheizten Backofen bei 160°C:

Feta-Rollchen: ca. 25 min
Schweinerouladen mit Feta und Rohschinken mit Metaxa-Marinade

Brokkolitopfchen: ca. 50-60 min
Schweinefleisch mit Brokkoli, Walniissen, getrockneten Apfeln in Zwiebel-Pilz-RahmsoRe

Pflaumen-Nuss-Topfchen: ca. 50-60 min

Schweinefleisch mit Backpflaumen, Erdniissen, Cashewkernen und Réstzwiebeln in Zwiebel-Pilz-RahmsoRe
In der heiBen Pfanne unter Rithren aufkochen lassen:

Hahnchenpfanne SiR-Sauer ca. 30 min
Rindergeschnetzeltes in KrauterrahmsoRe ca. 30 min

manz — Die Metzgerei OHG HauptstraRe 79 * 35625 Hittenberg * 06403 2745
manz — Das Catering BleichstralRe 29 * 0641 73427 & 74544 * 35390 GielRen Gesamtkatalog 15/2022 Seite 32 ma"7




man/

nser mtan t
Das Cedng Unser Gesamtangebo

Ofenfertige Gerichte

Im vorgeheizten Backofen bei 160°C:

Schweinelendchen auf Wintergemiise: 45 min
Schweinemedaillons auf Wirsing & Rosenkohl in Nuss-RahmsoRe

Schweinelendchen auf Sahnezucchini: 45 min
Schweinemedaillons in einer feinen Rahmsof3e mit gebratenen Zucchinischeiben

Schweinelendchen auf feinem Gemiise: 45 min
Schweinemedaillons in einer pikanten Rahmsof3e mit Pilzen, Spargel, Mohren, Erbsen und Zwiebeln

Schlemmertopf vom Schweinelendchen: 60 min
Scheiben vom Schweinelendchen in einer Zwiebel-PilzsoBe mit Dorrfleisch und Sahne als Auflauf gebraten

Schweinelendchen Krautertopf: 45-60 min

Schweinemedaillons auf einer Mischung aus Zucchini, Paprika, Zwiebeln und Tomaten mit Krduterrahm — eine
ungebundene SoRe

sofern keine andere Temperatur angegeben wird 160°C

Geflilltes Jagerfilet: 40-50 min
Schweinefilet mit Schweinemett und Pilzen gefullt (Bratschlauch)

Gemdsefilet: 50-60 min
Schweinefilet umhdllt mit einer Farce aus Gemise und Brat (Bratschlauch)

Feinschmeckerfilet: (Bratschlauch) 50-60 min

Schweinefilet umhdllt mit einer Farce aus Krdutern, Schinken, Pilzen, Frischkdse und Brat

Grillbraten, gefiillt oder ungefillt ca. 2,5-3 Std.
anschlieBend 10 min ruhen lassen

Partyschinken: 90 min mit der Folie (Schwarte nach oben), dann Folie aufschneiden, Schwarte einritzen und
ca. 60 min weiterbraten

Partykamm: 90 min mit Folie, dann Folie aufschneiden und ca. 30 min weiterbraten

Honiggrillschinken:  den Schinken auf der Fleischseite mit Honig-Senf-Dipp einstreichen, die Schwarte einritzen
(nicht mit Dipp bestreichen) und ca. 90 min braten, den restlichen Dipp dazu reichen

Fleischkase
je nach Form 20 min bei 220 °C und anschlieBend 90 min bei 150°C

Hackbraten ca. 90-120 min

in der Form je nach GroRe

Unser Tipp: Bratenstiicke vor dem Aufschneiden 10 min ruhen lassen

Kartoffel- oder Gemiisegratin, Lasagne ca. 45-60 min bei 150-160°C
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9 Weitere ,mehr oder weniger” niitzliche Hinweise

So individuell wie wir jeden Auftrag nach lhren Wiinschen zusammenstellen, sind auch die jeweiligen
Preise. Hier einige Anhaltspunkte.

Warme Fleischwaren  5,80-15,00 € Salate 1,50-6,80 €
Warme Beilagen 2,00-4,50 € Vorspeisen oder Desserts 2,00-5,00 €

Zusatzlich listen wir nachfolgend fiir einige Artikel unsere Abholpreise auf.

Preise pro Stiick jeweils ab: Preise pro Portion jeweils ab:
Partyschnitzel 2,90 € Hackbraten mit ZwiebelsoRe 4,90 €
Kleines Bratwiirstchen 1,70 € Gulasch 5,50-9,50 €
Frikadelle 1,70 € Lendentopf 11,50 €
Hahnchenschenkel 2,40 € Lasagne 8,50 €
Hahnchen- o. Putenschnitzel 3,20 € Schnitzeltopf 7,90 €
Preise pro Liter jeweils ab: Schweinebraten, Partyschinken

oder Partykamm 7,00 €
Gulaschsuppe 11,00¢ Schnitzel mit SoRe 5,60 €
Gyrossuppe 12,00€ Schweinegeschnetzeltes 6,50-7,90 €
Kartoffelsuppe 9,00¢€ Rindergeschnetzeltes 8,20- 15,00 €
Kartoffelsuppe mit Lachs oder
Garnelen 14,50 €
Chili con Carne 11,00 €

Kase-Lauchsuppe m. Hackfleisch 11,00 €

Unsere Lieferkosten: A) Warenwert <100€  B) Warenwert >100€

Hittenberg (Hochelheim, Hérnsheim), Innenstadt GielRen: A)12,00€-B) 7,00 €
Linden, Langgons, Dornholzhausen, Hittenberg Ortsteile, GieBen Aullenbezirke & Stadtteile
A)17,00€-B) 12,00 €

Heuchelheim, Buseck, Dutenhofen, Miinchholzhausen, Pohlheim A)22,00€-B) 17,00 €
Wetzlar (Innenstadt) A) 30,00 € - B) 25,00 €
Weitere Orte nach Entfernung 2,50 €/km

Diese Lieferkosten gelten zur Anlieferung bis hinter die erste geschlossene Tiir.
Je nach den Gegebenheiten vor Ort berechnen wir den Transport zum Gewdiinschten Ort im Gebaude
zeitabhangig. Fir die Abholung des Leerguts gelten dieselben Preise.

Die Preise unserer Mittagstischgerichte sind glinstiger kalkuliert als im Partyservice, teilweise
differieren auch die PortionsgrofRen. Sehen Sie unseren Mittagstisch als preiswertes tagliches
Sonderangebot aus unserem reichhaltigen Partyservice an.

Wir sind bemiiht, alles zu lhrer Zufriedenheit auszufiihren. Sollte es doch einmal zu Reklamationen
kommen, bitten wir Sie, uns eine Probe mitzubringen. So kénnen wir unsere Fehler erkennen und
unsere Qualitat in Zukunft verbessern.

Was den zeitlichen Rahmen einer Lieferung angeht, so sind wir auch hier bemiiht, die mit lhnen
vereinbarte Lieferzeit plinktlich einzuhalten. Trotzdem bitten wir um etwas Nachsicht, sollte unter
Umstanden eine Toleranz von plus/minus 20 Minuten nétig sein.
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Ist Ihr Geschirr nicht ausreichend fiur Ihre Gastezahl? Wir verleihen auch Geschirr.

Kaffeetasse, Untertasse, Kaffeeloffel ab 1,50 €
Kaffeepott mit Kaffeloffel ab 0,90 €
Wasser-/Saftglas ab 0,60 €
Sektglas ab 0,60 €
Weinglas neutral/Biertulpe ab 0,60 €
Weinglas/Rotweinglas ab 0,60 €
Teller, klein mit Gabel ab 1,00 €
Teller, klein ab 0,70 €
Teller, klein mit Loffelchen ab 1,00 €
Teller, Messer, Gabel ab 1,70 €
Teller, Messer, Gabel, Léffelchen ab 2,20 €
Suppentasse, Untertasse, Loffel ab 1,50 €
Stofftischdecke rund (fiir Stehtisch) ab 15,00 €
Stofftischdecke 1,30 x 1,60 m ab 12,50 €
Stehtisch ab 10,00 €
Stehtisch-Husse ab 10,00 €
Stehtisch-Stretchhusse ab 16,50 €
Serviette, je nach GroRe (Kaufpreis) ab 0,15€-0,35€
Tischdecke, Vlies (Kaufpreis) ab 4,00 €/Meter
Kuvertdecke/Mitteldecke 1 x 1 m (Kaufpreis) ab 3,50 €

Fehlmengen bei Geschirr und Glasern berechnen wir zum Einkaufspreis.
Die oben genannten Geschirr- und Zubehorpreise sind incl. 19% Mehrwertsteuer.

Wenn wir mit einem Geschirrverleih zusammenarbeiten, weil unser Sortiment/Kapazitat nicht
ausreicht, sind Preisabweichungen moglich.

Gerne liefern wir fiir lhre Veranstaltung auch die passenden Getrdanke wie Softdrinks, Mineralwasser,
Kaffee oder Tee, Wein, Bier oder Sekt (Hausmarke, trocken, gute Qualitat). Kaltgetranke liefern wir
auf Kommissionsbasis und behalten uns eine Kommissionsgebtihr von 0,60 € / Flasche bei Wein und
Sekt, sowie 1,50 € pro Kasten Kaltgetranke vor.

Ebenso kalkulieren wir einen Mindestverbrauch von 2,50 € pro Person.

Bitte beachten Sie: Erhalten sie von uns auRer den Speisen auch Geschirr, Getranke, Service- oder
Deko-Leistungen, werden auf den Gesamtpreis der Rechnung 19% Umsatzsteuer fallig. Die vorne im
Katalog angegebenen Preise rechnen wir dann um.
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